Ledni Laci receptdra Gastro Krénikds Ahogy én késziteném

Rozmaringos bdrdny siilt gazdagon(5 fére)

Bdrdny comb 1Kg
Bacon vagy hisos szalonna 10 dkg
Gomba 15-20 dkg
Péréhagyma , 1 szdl
Paprika 2-3db
Zsir 10 dkg
Burgonya 1-1.5 kg
sor

S6, bors, majoranna, f.hagyma, rozmaring

A bdrdnyhdst befliszerezem,-sé,bors, majoranna és 6sszefogom oly médon mint
ha egy tekercset készitenék kozepébe egy szdl rozmaringot fogva és
0sszekdtom.

A siitétepsit kizsirozom , belehelyezem a hdst,meglocsolom sorrel ,betakarom 3-
4 bacon szelettel, majd mellé helyezem az 6sszevdgott tobbi szalonndt, gombdt,
poréhagymat és paprikdt hasdbra vdgott burgonydt és a maradék zsirt
bef(iszerezem:sé,bors,majoranna és 1-2 rozmaring dgacska letakarom féliaval és
180-°C -os siitébe ha lehet |égkeverdsen siitém kb 1 érat( a hds vastagsdgdtdl
fiiggéen) siitévilldval nézem és ha nem levedzik akkor megpiritom a hist is és a
krumplit is

azt hiszem nem hidnyzik mds mint j6 étvdgyat kivdnjak és egy pohdr Cserszegi
flszerest mellé.



