Ledni Laci receptdra Gastro Krénikds Ahogy én késziteném

Bécsi turdtorta
Hozzdvaldk 8 személyre:

A tésztdhoz: 3 kg liszt
20 dkg porcukor
23 dkg vaj
2 tojds
1 evékandl vanilids cukor
7 citrom reszelt héja
csipet s6
A toltelékhez : 3 kg tdré
22,5 dkg vaj
12,5 dkg porcukor
10 dkg kristdlycukor
6 dkg étkezési keményité
8 db tojds
so,reszelt citromhé;j
1 evékandl vanilids cukor
1 fojds sdrgdja a bekenéshez
porcukor a beszdérdshoz

A tészta hozzdvaldit gyorsan 6sszegylrjuk. A tészta igen melegérzékeny, ezért nem szabad
hosszan gylrni, mert az 6sszetevdk szétesnek. 2 6rdn dt a hiitében pihentet k.

A kéz meleg vajat porcukorral, vanilids cukorral, és a reszelt citromhéjdval habosra keverjik. A
tojds sdrgdkat, a tUrét, és a keményitdt is hozzdadjuk, és jél elkeverjiik. A tojdsfehérjéket, a
kristdlycukrot és a sét kemény habbad verjiik, és a kapott habot évatosan belekeverjiik a
masszdba.

A h(it6bdl kivett tésztat 3 mm vastagra nydjtjuk, és kibéleliink vele egy tortaformadt. A tirés
krémet beledntjiik a tésztdval kibélelt formdba, és eldmelegitett siitében maximum 160 °C fokon

siitjik.

40 percnyi siités utdn alufélidval vagy papirral lefedjiik, és felig nyitott - kiakasztott -
siitéajtondl készre siitjiik. (csak akkor nyissuk ki a siité ajtajdt, ha az nem légkeveréses)

A siitési idé kb. 70 perc.

Ha kihdilt, kivessziik a tortaformdbdél, és porcukorral megszorjuk.
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