Ledni Laci receptdra Gastro Krénikds Ahogy én késziteném

Siimegprdgai szort tlrés sdrgabarackkal és vaniliakrémmel

Hozzdvaldk:

Rétesliszt 25 dkg

Porcukor 22 dkg

Tdré 50 dkg

Siitépor 1 csomag

Vanilids cukor 1 csomag
Tojds 2 db

Tej 2,5dl

Vaj 5 dkg

Néhdny barack vagy mazsola

Elkészités:

A lisztet és a porcukrot a siitéporral 6sszevegyitem. A tirét a vanilids cukorral és kis
reszelt citromhéjjal izesitem. A tojdsokat felverem, és hozzdsntom a tejet.

Egy kozepes tepsit a vaj felével kivajazok, beleszérom a tepsi aljdba a porcukros liszt
felét, rdrétegezem a tirot, majd rdszeletelem a sdrgabarack felét. Rdszérom a maradék
lisztes keveréket, rdszeletelem a maradék barackot. Végiil az egészet leontém a tojdsos
tejjel, és a megmaradt vajat rdcsipkedem a tetejére. Siitdben 180°C-on 40 percig
stitom, vaniliakrémmel tdlalom.

Tdlalds:
A kockdra vagott siiteményt vanillia-krémmel tdlaljuk.
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