Ledni Laci receptdra

Vargabéles
Hozzdvaldk:

6 db réteslap

12 dkg vaj

25 dkg cérnametélt
40 dkg turé

4 dl tejfal

4 tojds

1 cs. vanilids cukor
10 dkg cukor

fél citrom leve

1 citrom héja

15 dkg mazsola
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Gastro Kréni]«is

Ahogy én késziteném

Egy t(zdllo tdlat kivajazok és gy fektetek bele 3 réteslapot, hogy kozben mindig megkenem ket
olvasztott vajjal. A cérnametéltet sés vizben kifézom. A tojdsokat szétvdlasztom. A tirdhoz
keverem robottal a tejfélt, a tojdsok sdrgdjat, a vanilids és sima cukrot, a fél citrom levét és az
egész héjat, valamint a mazsoldt. A kif6zott, lecsopogtetett tésztdt is hozzdadom. A tojdsok
fehérjét csipet séval kemény habbd verem, majd dvatosan a tésztds masszdhoz keverem. A
réteslapokra antom és a maradék 3 lappal ligy fedem be, hogy mindig megkenem olvasztott vajjal.
A tetejénél is igy jdrok el. 180 fokon 40 perc alatt meg is siilt. Lekvdrral ettiik
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