Ledniczky Laci receptdra Ahogy én készitem

Turos zserbo

Hozzavaldk:

Tésztdhoz:

20 dkg liszt

10 dkg porcukor

5 dkg vaj

fél mokkdskandl szédabikarbdna

1 evékandl tejfal.

0,5 dkg kakad

Toltelékhez:

25 dkg tehéntroé

2 tojdssdrgdja

5 dkg vaj

10 dkg cukor

reszelt citromhéj

tejfol
Tetejére.csokolddé
Elkészités:
Omlés tésztdt készitiink. A tészta kétharmad részébél, a kakad hozzdaddsdval barna tésztdat
készitiink.
Mig a tésztat pihentetjiik, elkészitjiik a tirokrémet.
A tehéntlrdét dattorjik, a tojdssdrgdjat a vajjal, és a cukorral habosra
keveriink. Reszelt citromhéjjal izesitjiik, majd hozzdadjuk az dattort
tarot, felvert tojdsfehérjével és 1 evékandl tejfdllel lazitjuk.
Egy siitétepsit kivajazunk, a sodort vildgos tésztdt a tepsibe
helyezziik, megkenjiik izlés szerint barackizzel, rdhelyezziik a kisodort
barna tészta 1/2 részét, a tirokrémmel rétegezziik, és beboritjuk a
maradék barna tésztdval.
Siitében 150 fokon készre siit jiik.
Htjiik, majd csokolddémdzzal a siitemény tetejét bevonjuk és tdlal juk
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http://www.ledniczky.hu/

