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Konyakos kacsasiilt

hozzdvalok:
1 pecsenyekacsa,
1 fej voréshagyma,
8 dkg csdszdrszalonna,
5 dkg liszt,
2 dl véréesbor,
5 cl konyak,
12 dkg kacsamdj,
4 dkg vaj,
1dl olaj,
1 csokor petrezselyem,
2 babérlevél,
kakukkf(, sé

A kacsa aprélékadt, a negyedekre vdgott hagymadt és a kockdkra vdgott csdszdrszalonndt
kevés olajban megpiritjuk. Meghintjiik liszttel, raontjiik a vorosbort, kevés vizet és a
konyakot. Petrezselyemmel, babérlevéllel, kakukkf(ivel, soval izesitjiik, és 30-35 percig
nem erés tizon forraljuk, majd finom sziirén keresztiil leszirjiik. A kacsa mdjat kevés
vajban megpiritjuk, majd dattorjiik, és a lesz(irt martdsba keverjiik. Kozben a kacsat
siitdben ropogésra siit jiik; amikor megsiilt, zsirjat is a martdsba ontjiik. Talaldskor a
kacsat feldaraboljuk, és a mdrtdssal leantve, piritott burgonydval kindljuk.
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