Ledniczky Laci receptdra ' Ahogy én készitettem

Rozmaringos kacsacomb frissfliszeres és rantott hordéburgonydval,
na meg almds pdrolt kdposztdval természetesen

Hozzdvaldk:
6 kacsacomb
1 iiveg barna sor
s6, bors, majoranna, friss rozmaring,
A befliszerezett combokat tepsibe teszem
meglocsolom sérrel a combokat is ,lefedem alufdlidval ésl
ordn dt siitom, majd levéve a félidt kb.20.-30 percig piritom.

Hordd burgonya: fejenként 2 db kszepes nagysdg

burgonya ,oliva olaj, sé ,bors.friss fliszernovények.A
burgonydt hajdban megfdziink, lehdmozzuk hordé alakura
formdzzuk. Felét nagyon forré serpenygbe olivaolajon
piritjuk pirosra és a végén hozzdadjuk a friss

fliszereket petrezselyem zsldjét friss majoranndt és egy
kevés kakukkf(ivetés a szines borsot . A mdsik fele

burgonydt bepanirozzuk és forré olajban pirosra siit k.
Pdrolt kdposzta: 1 fej lila kdposzta, zsir v.

olajcukor hagyma,sd, kmény, tt.bors ecet, egy pohdrpezsgé,
vagy szdraz fehérbor Pdrolt kdposztdt készitiink almdva és

csomborral és pezsgével izesitve.

Tdlalds: 1 fliszeres,1 rantott hordoburgonya, pdrolt

kdposzta és a comb
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http://www.ledniczky.hu/

