Ledni Laci receptdra Gastro Krénikds Ahogy én késziteném
Pardzsonsiilt félids krumpli

mézes snidlinges turdval
Hozzdvaldk
két kozepes krumpli (személyenként)
1 csik szeletelt bacon,
s6, bors, majoranna,

alufélia.

1 cs tuaré Diésdi Gourmanok
méz,snidling,tejfal

ja és egy grillsiité a kellé pardzzsal

A krumplikat alaposan megmosom, megdarzsalom, majd megszdritom. Mindegyik krumplit
rdhelyezem egy kb A/5-6s méret( alufélidra, tetejiiket éles késsel kb. 1 cm-es
mélységben bevdgom, bef(iszerezem és szorosan betekerem a fdlidba,

Beledobom a pardzsba, majd egy bottal idénként megforgatom. 10-15 perc alatt megsiil.
Készitek egy ontetet:
1 csomag turét kikeverek egy kevés tejfallel (siiri martdsszerd maradjon),

3 evékandl akdcmézzel, snidlinggel séval és a tdlaldasndl a megsiilt és felcikkezett
burgonydra teszem, ha ez mind jol 6sszejott és még van hozzd egy szelet j6 his is ,
egy pohdr finom bor, mdr csak a jékivdnsdgom maradt ki .J6 étvdgyat kivanok.



