Ledniczky Laci receptdra Ahogy én készitem

Pasztor tarhonya

Hozzavaldk 5 személyre
60 dkg tarhonya
25 dkg mangalica, fiistélt szalonna
0.80-1 kg burgonya
80 dkg fiistélt kolbdsz (vagy tobb)
2-3 nagyobb fej véroshagyma, finomra vdgva
2 db TV paprika
2 db paradicsom
izlés szerint sé, fokhagyma erds paprika

Elkészités: A mangalica szalonndt apréra kockdzzuk, bogrdcsba tessziik, s kiolvasztjuk. Amikor
zsirt eresztett a porcot kivessziik és beleontjik a tarhonydt, dtpiritjuk, ha szép aranybarna
szinl lett, hozzdadjuk a megpucolt, apréra vdgott hagymdt.A tarhonydt és a hagymdt tovdbb
piritjuk addig, mig a hagyma is szép liveges lesz.Ezutdn hozzdadjuk a fokhagymdt. a megmaradt
hozzdvaldkat:a felkockdzott burgonydt, a paprikdt, a meghdmozott paradicsomot, a kolbdszt,
majd izesitjiik séval.

Felontjiik vizzel, éppen annyival, hogy ellepje. Lefedjiik, és lassu 1(izon kb. 1 6ra alatt készre 6.
Utdn izesitjiik és tdlaljuk.
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