Ledniczky Laci receptdra Ahogy én készitettem

Az erot ado husleves a'la Ledni, -ami lehet egy komplett ebéd

Hozzadvalok:

1/4 tydk,

1 szelet marha oldalas 2 csonttal cc.70 dkg

6 db kb. 10 cm-es-re vdgott veléscsont cc.

70-80 dkg (vagy 1 nagy)

3 1viz,

1 hagyma,

3 szdl sdrgarépa,

2 szdl fehérrépa,

1 karaldbé,

1 zellerguma,

1 csomé petrezselyem,

kis darab gyombér, szemes bors, sé. A feldarabolt
husokat és a veléscsontot (a veldscsont mindkét felét séba
martjuk, igy a velé nem esik ki )hideg vizben féni tessziik, ha
forr, a sziirkés habot leszedjiikmegtisztitott zoldséget,
fliszert hozzdadjuk. Lassu tizén 2-3 éran at fézziik
gyongyozden.Sozasra figyelni,.mert a veléscsont végeit

s6ztuk.A vel6hoz piritost készitiink, sozzuk, borsozzuk,
pirospaprikdzzuk és elételként elfogyasztjuk

A levesben fétt hist tdlalhatjuk valamilyen martdssal
(kapor, séska, ...) harmadik fogdsként is.

Leves betét: Bajor drias majgombaoc

Hozzavalok: 6 személyre

30 dkg csirkemdj

20 dkg dardlt marhahds

s6,

majoranna

2 csipet 6rolt feketebors,

1db egész tojds,

1 db zsemle,

1 cs petrezselyem zdldje
Annyi zsemlemorzsa,vagy griz,hogy formdzhato dllagd legyen
A dardlt mdjat, marhahdst jol 6sszekeverjiik, majd hozzdadjuk a sét,
borsot, majoranndt, 1 db egész tojdst és annyi zsemlemorzsadt,( vagy ‘ &
grizt ) hogy orids gombdcokkd tudjuk formdzni-A forrdsban lévé sés vizben 30-35 percig lassi
t(izon fézziik, ezutdn a megfdtt gombdcot tdnyérba tdlaljuk majd rdmerjiik a forrd hidslevest.
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