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Gombads korhelyleves

hozzdvalok:
25 dkg fiistalt hds,
10 dkg fiistolt kolbdsz,
40 dkg savanyd kdposzta,
10 dkg gomba,
1 fej voréshagyma,
1 csokor petrezselyem,
4 dkg liszft,
2 dl tejfal,
2-3 evdkandl olaj,
érolt bors, pirospaprika, sé

A hagymdt apréra vdgjuk, olajban megpiritjuk, majd rdtessziik a kockdkra vdgott hist,
és pirospaprikdval szérjuk meg, majd pedig hozzdadjuk a savanyu kdposztat. Erre aztdn
annyi vizet 6ntiink, hogy ellepje, és feddvel letakarva f6zziik. K6zben a vékonyra
szeletelt gombadt kevés olajban megpiritjuk, vagott petrezselyemmel, séval, borssal
izesitjiik. A piritott gombdt a kdposztdhoz keverjiik, felengedjiik, és felforraljuk.
Vildgos rdntdst készitiink, ezzel a levest bestiritjiik. Végiil beletessziik a felkarikazott
kolbdszt, valamint a tejfalt, és még 2-3 percig forraljuk.
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