Ledniczky Laci receptdra Ahogy én készitem
Libaleves maceszgomboccal

1,5 kg libaaprélék,
20 dkg sdrgarépa,
10 dkg fehérrépa,
10 dkg zeller,

10 dkg gomba,

1 voroshagyma, A
4 gerezd fokhagyma, Didsdi gourmanok

1 zoldpaprika,

1 paradicsom,

1 kdvéskandl gyémbér, csipetnyi reszelt szerecsendié és safranyos
szeklice,

a gombdchoz: 10 dkg pdszka,

5dkg zsir,

1 tojds,

1 tojassargdja,

s0, bors, gyombér, fél csokor petrezselyemzold

A libaaprolékot megtisztitjuk, jol megmossuk, és hideg vizben feltessziik féni.
Amikor felforrt, a rajta keletkezett habot leszedjiik. A megtisztitott
z6ldségeket nagyobb hasdbokra vdgjuk, és a leveshez adjuk. S6zzuk,
fliszerezziik, majd takarékldangon addig f6zziik, amig a hds és a benne Iévg
z6ldségek meg nem féttek. Ezutdn a levest fél érdig pihentetjiik, majd leszdrjik.
Amig a leves f6, elkészitjiik a pdszkagombécot: a zsirt habosra keveriiik,
beletessziik a tojdst és a tojdssdrgdjat, 1 evokandl vizet, sézzuk, borsozzuk,
kevés gyombérrel izesitjiik, majd hozzdadjuk a finomra vdgott petrezselymet,
majd a finomra t6rt pdszkat. Jél 6sszegydrjuk és fél éran at pihentetjiik. Vizes
kézzel apré gombdécokat formdzunk beldle a forrdsban 1évé sds, vegettds vizbe,
majd fedd alatt 20-30 perc alatt készre f6zziik. Levesestdlba tessziik, rdmerjiik
a forrd levest és azonnal tdlaljuk. A zoldségeket és a hdst kiilon kindl juk
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