Ledniczky Laci receptdra Ahogy én készitem

Magyaros gombaleves

Hozzdvalok:
kevés olaj pirospaprika
50 dkg gomba
1 fej voroshagyma
2 sdrgarépa
1 fehérrépa
petrezselyem, sé, bors, pirospaprika
15 | viz
1 evdkandl liszt
tdlaldshoz tejfal

Elkészités: Kevés olajon a felapritott
hagymdt megpiritom, hozzdadom a felszelt

gombdt, fehérrépadt, sdrgarépdt és
petrezselymet izesitem, séval borssal. Igy pdrolom, majd megszérom liszttel, dtpiritom és
felengedem hideg vizzel (vagy ha van csontlével) Addig f6zém, mig a zoldségek puhdk lesznek.
Kozben a tejfelt kikeverem meleg levessel csomémentesre és hozzdadom a leveshez ( igy hem
csomdsodik dssze a tejfdl), aki szereti tojdsbol kandllal szaggatott galuskdval tdlal ja.

info@ledniczky.hu
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