Ledniczky Laci receptdra Ahogy én késziteném

Tarkonyos borjiragu leves burgonyagombdccal

Hozzavalok:

4 személyre:
50 dkg borjicomb vagy lapocka
15 dkg sdrgarépa
15 dkg fehérrépa,
15 dkg gomba,
10 dkg voroshagyma
1 kis gerezd zlzott fokhagyma,
sé , 6rolt feketebors
1 db babérlevél,
1 evékandl. tdrkony,
2 dl tejszin,
1 evékandl liszt,
1 csokor petrezselyem zsld
1dl szdraz fehérbor

A burgonyagombéchoz:
3 db burgonya,

10 dkg liszt,

1db tojds,

sé, 6ralt bors

Elkésziteés:

Egy fazékban kisiitjiik a szalonndt kivessziik, és a zsirjan iivegesre piritjuk a hagymdt, majd
ratessziik a borjlhust, izesitjiik soval, borssal, babérlevéllel, fokhagymadval. Hozzdadunk vizet, és
fedd alatt pdroljuk. Az elpdrolgott vizet folyamatosan pétoljuk. Kariilbeliil 30 perc mdlva
hozzdadjuk a kockdkra vdgott zoldségeket és a gombdt, valamint a tdrkonyt. Jél 6sszekeveriik,
hozzdadunk vizet vagy csontlét, és tovdbb pdroljuk. Kb. 1,5 éra alatt puhul meg a hds, ekkor egy
tdlban 6sszekever|iik a tejszint és a lisztet, majd behabarjuk a levest. 5 percig forraljuk,
hozzdadjuk a fehérbort. A burgonyagombéc hozzdvaléit osszekeverjiik, kis golydkat formadlunk
beléle. Ezeket sés, forrdsban Iévd vizben kifézziik, majd hideg vizzel leh(it ik, (-fézhetjiik a
levesbe is, de akkor a siiritéssel vigydzzunk!.).

Tadlaldskor frissen vdgott petrezselymet szérunka levesre.
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