Ledni Laci receptdra i ) Ahogy én késziteném

Boros pecsenye

hozzdvaldk:
50 dkg sertéscomb,.
2 zsemle,.
3 dl fehérbor,.
10 dkg gomba,.
10-10 dkg sdrga és fehérrépa,
5 dkg zeller,
1 tojds,
1 tojdssargdja,
1 dl paradicsomlé,
1-2 evdkandl olaj,
1 csokor petrezselyem,
orolt szegf(ibors,
orolt fehér bors, sé

A zsemléket a fehérborba dztatjuk, majd jél kinyomkodjuk, és osszekeverjiik a
szeletekre vdgott, olajban megpdrolt gombdval, a pdrolt zoldségekkel valamint az apréra
vagott petrezselyemmel. Ezt kovetden az egészet ledardljuk, keverétdlba helyezziik,
hozzdadjuk a tojdst, tovdbbad szegfiiborssal, borssal, séval izesitjiik, és 6sszedolgozzuk.
A hidst négy nagy szeletre vdgjuk fel, a szeleteket jol kiveregetjiik, a tolteléket
elosztjuk rajtuk, majd felgongyodljiik a szeleteket. Kevés forré olajban pirosra siitjiik,
hozzdontjiik a paradicsomlevet valamint a bort, és puhdra pdroljuk. Az igy elkészitett
hist felszeleteljik, és pdrolt zéldségekkel tdlaljuk.
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