Ledniczky Laci receptdra Ahogy én készitetem

Brassdi apropecsenye

A nagyon vitatott hagymdval késziilt Brasséi,- ahogy én féztem és még mds gourmannak is izlett-

Hozzavalok:

60 dkg sertés szlizpecsenye vagy sovdny comb,vagy lapocka,
10 dkg fiistélt hisos szalonna,
20 dkg voréshagyma,
5-6 gerezd fokhagyma,
1 kdvéskandl morzsolt majordnna,
1 csokor petrezselyem,
1-1.5 kg burgonya

A hist a szalonndt, a véréshagymdat kb. 2x2 cm-es
kockdra felvdgjuk. A szalonndt megpiritjuk, hozzdadjuk a
fokhagymdt és a hagymadt és megfonnyasztjuk. Radobjuk a
hdst, erds t(izon piritjuk, majd meghintjiik a majordnndval,
izlés szerint sézzuk, borsozzuk, és lassu t(izon,egy keveset pdroljuk. Ha a levét elféné, kevés
meleg vizzel , vagy hislevessel pétoljuk. A puhdra pdrolt hdst zsirjdra siitjik,majd a
paradicsompiirével is jol dtpiritjuk ,utdn izesitjik, majd osszekeverjiik a kockdra vdgott és bé
zsirban siilt burgonydval, végiil tdlra halmozzuk, és megszérjuk vdgott petrezselyemmel, kovdszos
uborkdval fenséges csemege. (Készithetjiik kockdra vdgott fétt burgonydval is de akkor a végén
siitében kell 6sszepiritanil )Egy j6 pohdr szdraz vorosborral kivdnok hozzd jé étvdgyat.
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