Ledniczky Laci receptdra (| Ahogy én készitem
Evbdcsiztaté 161161t oldalas krumplisalataval

2 kg oldalas /egyben/

10-15 szelet bacon v.vékony fiistslt szalonna
Toltelékhez:

8 db csirkemdj

3 szelet kenyér

1 fej hagyma

2 ek. zsemlemorzsa

2 egész tojds

1 mokkdskandl bors

1 mokkdskandl /pipos/ majordnna( ha van rd lehetdség frisset)
kb. 1,5 mokkdskandl so

Olyan oldalast vdlasszunk, ami elég hisos, hogy jél fel tudjuk
szdrni a csont mellett, ha nem megy, kérjiik meg a hentest!
S6zzuk borsozzuk!Megforditva a csont kozepénél a hartyat
¢les késsel vdgjuk meg.Siités utdn igy a csont kifordithato,
és ha lehiilt a hus kannyebben szeletelheté

Toltelék elkészitése:

A kenyér(a félbarna kenyeret szeretem) belsejét dztassuk
be , majd nyomkodjuk alaposan ki. A hagymat vagjuk apréra,
kevés olajon v. zsiron piritsuk meg. A mdjat kaparjuk meg.
Ha hds lesz a téltelékbe, azt dardljuk le.

Allitsuk 6ssze a tolteléket, fiszerezziik sézzuk, borsozzuk,
majoranndzzuk, jél keverjiik 6ssze. Ha még kicsit hig,

tegylink hozzd zsemlemorzsdt. Toltsiik meg az oldalast, majd
a végét varrjuk ossze. Jol varrjuk ossze, ki ne nyiljon.
Zsirozott v. olajozott tepsibe fektetjiik, bacon szeletekkel beboritjuk, félidval letakarjuk és 180
fokon 1 -1 3 érdt siit}iik.

1 6ra elteltével levettem a félidt, kicsit meglocsoltam a hist és még kb 20 percig siitottem,
ezalatt szép pirosra siilt a his is és a szalonna is.

Hagymads burgonya salata:hozzavalok:

1 kg kifli burgonya, 2 nagy fej lilahagyma,sonkahagyma, 1 paradicsom, 3 evékandl 5%-os
ecet, 2 csipet cukor, 1 késhegynyi 6rélt fehérbors, sé.

Elkészitése:

A megmosott burgonydt héjdban megfdzziik. Mikor megpuhult, hideg vizzel lesblitiik,
meghdmozzuk és felkarikdzzuk. Az ecetbdl, karikdra vdgott hagymdkbdl kevés cukorral, borssal
és séval, valamint vizzel ontetet készitiink. Ebbe tessziik bele a burgonydt, hogy ellepje.
Tadlaldskor saldtalevéllel és paradicsommal &iszifjlpk.

Kivdnok mindenkinek csalddom nevében is;Békés Kardcsonytés Boldog Ujévet!
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