Ledniczky Laci receptdra

Ahogy én késziteném

Tarkonyos vadraguleves

Hozzavalok:
40 dkg vadhus
1 kisebb sdrgarépa
1/2 kisebb fej zeller
4-5 db gomba
1/2 kozepes voroshagyma
dionyi zsir
csipet sé
bors
tdrkony
1db citrom
1 evékandl liszt
1 pohdr tejfol
1 kevés fiist
1/2 csomé petrezselyem zéldje

Elkészités: A zsiron megfonnyasztott hagymdra dobjuk a
kockdkra vagott vadhdst, félig megpdroljuk, utdna rdtessziik
a megmosott, kockdkra vdgott zsldségeket, kicsit tovdbb
pdroljuk. Kozben hozzdadjuk a fiiszereket, kicsit késébb a
gombdt, majd felontjiik vizzel. Megvdrjuk, amig Ujra forr,
majd mikor a his és a z6ldség megpuhult, tejf6los-mustdros
habardssal leves siiriiségiire siiritjik. Izesitjik citromlével.

Forrdn tdlaljuk, tetejére citromkarikdkat helyezve.

info@ledniczky.hu



http://www.ledniczky.hu/

