Ledni Laci receptdra Ahogy én késziteném

Vaddisznoporkslt- tokany ...

Hozzavalok:4 személyre
80 dkg vaddiszné labszdr, comb vagy apréhds, vagy ami van
10 dkg fiistolt szalonna,
1-2fej voroshagyma,
csip6s zold paprika,.
1 evékandl pirospaprika,
borokabogyé,rozmaring,kakukkf(, majoranna,
1-2 paradicsom,(hamozva)
10 dkg zsir,
szdraz vorésbor,
2-3 gerezd fokhagyma,
S0,

Elkészités:

A vaddisznohist megmossuk, kockdkra vdgjuk. Zsirban a kockdra vagott
szalonndt kipiritjuk, kiszedjiik,.majd rdtessziik a finomra vagott véroshagymat,
kockdra vagott zoldpaprikdt,. és megpiritjuk,majd ratessziik a hdst, fedd alatt
pdroljuk. Ha eldszor lepirult, kevés vizet ontiink ald,.s6zzuk, -ha van friss-
majordnndt, kakukkfivet, rozmaringot,.a borokabogyét ( mozsdrban 6sszezlzzuk)
z(zott fokhagymdt, keves pirospaprikdt- el is hagyhaté- és a vorésbor felét
hozzd 6ntve tovdbb pdroljuk. Nem rontjuk el és nagyon jé izt ad neki, ha néhdny
darab frissen szedett erdei gombadt is pdarolunk bele. Esetleg t6bb féle gombadt,
és készithetjiik a voraobor helyett, tejszinnel is. De akkor kevés szdraz
fehérborral izesitjiik).

Bdrmilyen hozzdillé (dodélle vorosborban fétt aszalt szilva, toltott
tlirégombdc,tirds csusza, krumplis ldngos tort krumpli, f6+t krumpli, nokedli,
stb.) korettel tdlalhatjuk
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