Ledni Laci receptdra ’ Ahogy én késziteném

Burgonya gratein I.

Hozzdvalok:

1 kg burgonya

5 dl tejszin

5 dkg vaj

10 dkg sajt tetszés szerint
s6, bors, szerecsendié

Elkészités:

A burgonydkat megpucolom és vékony, 2-3 mm vastag karikdkra szeletelem, majd a szeleteket
egy papirtorlével megszdrogatom.

Fogok egy kerdmia siitgtdlat, és kivajazom az aljat.

Lerakok egy réteg burgonydt, kis dtfedéssel, hogy gy fekiidjenek, mint a halpikkelyek vagy a
tetécserepek. S6zom-borsozom, majd Gjabb réteg kovetkezik. Ezt is s6zom-borsozom (fontos,
hogy minden réteget alaposan beizesitsiink). Addig folytatom a rétegezést, mig 5-6 cm magas
rakott burgonydm van.

Kozben a tejet és a tejszint 6sszekeverema tojds sdrgdjdval, megsozom, reszelek bele
szerecsendiét, a sajt felét, és a krumplikra 6ntém. A tetejét megszorom a reszelt sajt mdsik

felével. A maradék vajat a tetejére csipkedem.

170-180 fokra eldmelegitett siitébe teszem, és kb. mdsfél ordig siitom alufélidval, majd a tetejét
mosolygésan pirosra siitom.
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